Frischkase mit Oliven

Typ: Vorspeise Quelle: Freundin 1993

Bemerkungen:

Zutaten:

Rezept:

Jul 18: Fliissigkeit vom Frischkése wegschiitten. Milch nur bei Bedarf zugeben. 3 EL
Zitronensaft sind genug.

- 400 g Doppelrahmfrischkése
-2 EL Olivenol

-2 EL Milch

- 4 EL Zitronensaft

- 1 Friihlingszwiebel

- 1 Knoblauchzehe

- 1 Bund Petersilie

- 1 Bund Dill

- 1 Bund Basilikum

- 80 g griine Oliven (ohne Stein)
-1 TL Senf

- Salz, Pfeffer

- Worcestersauce

Frischkése mit Olivendl, Zitronensaft und Milch in einer Schiissel glattriihren.

Friihlingszwiebel putzen, Knoblauchzehe schilen. Beides fein hacken und unter den
Kise mischen

Petersilie, Dill und Basilikum waschen und trocken schiitteln. Die Blittchen von den
Stielen zupfen, fein hacken und ebenfalls unter den Frischkise mischen.

Oliven in feine Streifen schneiden, zum Kise geben. Senf unterrithren. Mit Salz,
Pfeffer und Worcestersauce abschmecken.
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