K artoffelsalat

Typ: Salat

Bemer kungen:

Zutaten:

Rezept:

Quelle: Mutti Gerhartz' Rezept Fokekk

1 kg Salatkartoffeln

1 groRRe oder 2 kleine Zwiebeln
2-3 EL Essig

Pfeffer

Y4 L Fleischbriihe

1 Becher saure Sahne

1 EL Senf

Mayonnaise

2-3 Eier, klein gewirfelt

1 Knoblauchzehe, geraspelt

Gewtrzgurken, klein gewurfelt

Caynnepfeffer oder frische Chili, klein gewiirfelt
Frische Krauter (Option)

Dorrfleisch(Option)

Salatkartoffeln kochen, lauwarm in diinne Scheilmmsiden, in Schiissel geben.
% L der folgenden Brihe: Fleischbrihe + Essig2ea.EL) + klein geschnittene
Zwiebel , Pfeffer. aufkochen lassen und heil3 Gkatd{feln gielRen. Ein wenig
salzen. 2-5 h ziehen lassen.

Sauce

Saure Sahne, Senf, wenig Mayonnaise, hartgekoddteldeingewirfelte
Gewirzgurken und Krauter (und Speck als Optionamusengeben. Etwas
Cayennepfeffer oder frische Chili nicht falsch. Zuierdiinnen ist Yoghurt
geeignet. Krauter feinhacken und hinzufiigen.

Kartoffeln und Sauce zusammengeben und am besten kalben Tag ziehen
lassen. Wahrscheinlich muf3 danach nachgesalzermwerd



