Kirschtomaten-Gremolata

Typ: Vorspeise Quélle: Meine Familie und Ich 2002, 8, 26 rkx
Bemer kungen:
Zutaten: Zutaten fur 4 Portionen

750 g Kirschtomaten

1 Zitrone (unbehandelt),

1 Knoblauchzehe,

70 g Semmelbrosel

50 g geriebener Parmesan
2 EL geh. Petersilie,
Olivendl zum Betraufeln,
Salz, Pfeffer

Rezept: 1. Tomaten waschen, quer halbieren. Zitrone hei&ken, Schale dinn abreiben
und den Saft auspressen. Knoblauch abziehen umgvieteln. Semmelbrdsel mit
Parmesan, Petersilie, Knoblauch und Zitronensorerlmengen.

2. Elektro-Ofen auf 200 Grad vorheizen. Eine Grédimm mit etwas Olivendl und
dem Zitronensaft ausstreichen. Kirschtomaten mitStnittflache nach oben
hineinsetzen, salzen und pfeffern. Die Bréselmisghdarauf verteilen, leicht
andriicken und mit etwas Olivendl betraufeln.

3. Tomaten im Ofen bei 200 Grad (Gas: Stufe 3Y0h22 Minuten garen, bis sie
leicht gebraunt sind. Abkuhlen lassen.
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