Panzanella - Brotsalat 524

Typ: Salat

Bemer kungen:

Zutaten:

Rezept:

Quélle: Brigitte

250 Gramm Baguette (oder Ciabatta-Brot)
5 EL Olivendl

800 Gramm Tomaten

Salz

Pfeffer (frisch gemahlen)

2 Zwiebeln (mittelgrof3)

2 Stangen Staudensellerie

1 Bund Basilikum

Den Backofen auf 200 Grad, Umluft 180 Grad, GaseStworheizen. Baguette
in Wurfel schneiden, auf einem Backblech verteilad mit 3 EL Olivendl
betraufeln.

Baguettewtrfel im Ofen etwa 10 Minuten rdsten, @¢anaolistandig abkiihlen
lassen.

Tomaten abspulen, den Stielansatz mit einem spEsser herausschneiden
und das Fruchtfleisch grob wirfeln. Tomatenwinfietine Salatschiissel geben
und mit Salz und Pfeffer wirzen.

Zwiebeln abziehen und fein wirfeln. Selleriestangesplilen und eventuell
entfadeln. Sellerie ebenfalls sehr fein wirfelnsiBleum abspilen, trocken
schitteln und die Blatter grob hacken.

Alle vorbereiteten Zutaten mit dem restlichen Qtigezu den Tomaten geben
und vorsichtig mischen. Den Salat vor dem Serviengrdestens 20 Minuten
ziehen lassen, damit das gerdstete Brot die Toiftiggsigkeit aufnehmen kann.
Nochmals abschmecken und servieren.



