Philadelphia-Torte a la Karin Tjarks

600

Typ: Nachspeise Quelle: Bergstrasser Anzeiger

Bemerkungen:

Zutaten:

Rezept:

Pudding:

1 Packchen Zitronen-Gotterspeise
50 Gramm Zucker

ein Viertelliter Wasser

Fir den Tortenboden:
400 Gramm Lo6ffelbiskuits
200 Gramm Margarine

Fir die Kasemasse:

200 Gramm (Philadelphia)-Frischkése
100 Gramm Zucker

4-6 Essloffel Zitrtronensaft

ein Viertelliter Sahne

Die Gotterspeise vorbereiten und kihl stellen. DdierL6ffelbiskuits

*kkk

zerkleinern, die Margarine zerlassen und abkitdesdn, danach unter die

zerkleinerten Biskuits mischen.

Etwa eine Tasse der Biskuitkriimel zur Seite stetiem Rest in eine

Springform geben und festdriicken. Die Sahne schlageie Kase, Zucker und
Zitronensaft mischen. Dann die Gotterspeise UbeKdsemasse gief3en und
vorsichtig unterriihren. Die fertige Mischung urdér Sahne rithren und in die

Form dazugeben.

Zuletzt die zerkleinerten Biskuits Uber die Tortesen und leicht andriicken.

Vor dem Servieren die Torte im Kuhlschrank circar\tunden gut

durchkihlen lassen.



