Feigen mit K&se und Honig 440

Typ:

Verschiedenes Quelle: Brigitte rkxk

Bemerkungen: Am 3 Aug 08 mit Elvers und F&E: mit Roquefort gaanzsgezeichnet!

Zutaten:

Rezept:

8 Feigen

200 g Ziegen- oder Schafskase
gruner Pfeffer

rosa Pfefferbeeren

2-3 EL Akazienhonig

Die Feigen abspilen und vorsichtig trocken tupféom oben bis kurz vor dem
runden Ende kreuzweise tief einschneiden und edwssinander driicken. Den
Kéase grob raspeln und in die Feigen geben. Dieelreiig eine ofenfeste Form
setzen und unter dem vorgeheizten Grill etwa funfuen Gberbacken, bis der
Kése geschmolzen ist. Zerdriickten grinen Pfeffdrrora Pfefferbeeren darliber
streuen. Etwas Honig Uiber den Kase traufeln unél hed3 servieren.
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