Gambas mit Aioli 441

Typ:

Vorspeise Quélle: Brigitte rkx

Bemerkungen: Am 3 Aug 08 mit Elvers und F&E.

Zutaten:

Rezept:

12 rohe Riesengarnelen a 25 g (ohne Kopf)
2 Knoblauchzehen

Salz

frisch gemahlener Pfeffer

6 EL Olivendl

AIOLLI:

1 ganz frisches Eigelb

1 TL Senf

1 Messerspitze Cayennepfeffer
1/8 | Olivendl extra

2 Knoblauchzehen

etwas Zitronensaft

1 Prise Zucker

2 Stangel Petersilie zum Anrichten

Garnelen, bis auf das Schwanzstiick, aus den Scléslem Garnelen am Ricken
entlang aufschneiden (nicht durchschneiden) undsdbwarzen Darm mit einem
spitzen Messer entfernen. Garnelen abspulen unkenatupfen. Knoblauch
abziehen und hacken. Zusammen mit Salz, PfeffelQlivendl in einer Schissel
verriihren. Ol und Garnelen mischen und fiir etwéuh@® in den Kihlschrank
stellen.

Fur die Aioli: Eigelb, Senf und Cayennepfeffer idgmren. Das Ol unter standigem
Ruhren mit einem Schneebesen in feinem Strahl delZeg. Knoblauch abziehen,
zerdriicken und unter die Mayonnaise rihren. AidliZitronensaft, Salz und
Zucker abschmecken. Garnelen kurz abtropfen lagseimer Grillpfanne etwa 2
Minuten braten und zusammen mit der Petersiliechten. Die Aioli dazu
servieren.

11



